
  

 

1. Сколько раз в день кормят детей? 
Учащиеся, находящиеся на дневном режиме пребывания, получают 

двухразовое питание на круглосуточном - пятиразовое полноценное питание. 

Обучающие на дому получают компенсацию стоимости питания. 

 

2. Какова стоимость питания учащихся? 
Цены, производимой в школьной столовой продукции, определяются исходя из 

стоимости продуктов питания. Средняя стоимость питания за 3-4 квартал 2024года 

составила: 

-с 7 до 11 лет (круглосуточный режим пребывания) -256,90 руб. 

-с 12 лет и старше (круглосуточный режим пребывания) -308,52 руб. 

-с 7-до 11 (дневной режим пребывания) -175,0 руб. 

-с 12 лет и старше (дневной режим пребывания) -198,56 руб. 

 

3. За счет каких средств организовано питание учащихся? 
- Питание для обучающихся осуществляется на бесплатной основе за счет 

средств краевого и федерального бюджета. 

 

4. Какие овощи и фрукты получают дети в зимний период? 
- Капуста белокочанная, капуста квашеная, лук репчатый, морковь, свекла, 

зелень, огурцы соленые, горошек зеленый консервированный, икра кабачковая 

промышленная, кукуруза сладкая консервированная, картофель. 

-Яблоки, лимоны, апельсины, сухофрукты. 

 

5. Проводится ли «С» витаминизация питания? 
-Да, проводится С-витаминизация, (аскорбиновая кислота, лимоны, фруктовые 

соки, напиток из плодов шиповника), что позволяет укрепить иммунитет и снизить 

заболеваемость обучающихся. 

 

6. Какое мясо используется для приготовления блюд? 
- Говядина мякоть, бедро куриное. 

 

7. Получают ли дети ежедневно молоко? 
-Да, дети ежедневно получают молоко, согласно нормам СаНПиНа. 

 

8. Укомплектована ли столовая сотрудниками полностью? 
-Да, укомплектована в полном объеме. 

 

9. Что дети получают на второй завтрак? 
- Творожные запеканки, омлет, молочные каши, бутерброды с сыром, маслом, 

повидлом, какао или кофейный напиток с молоком, молоко кипяченое, кисель 

молочный, чаи, соки, фрукты, кондитерское изделие, хлебобулочные изделия, сыр, 

масло сливочное. Питание осуществляется согласно утвержденного и согласованного 

перспективного меню. 


